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Wymagania i1 doptaty w ramach
Ekoschematu-Dobrostan zwierzat




Kulinarne mieso wieprzowe




KULINARNE MIESQ WIEPRZQWWE

3 PLAN OBNIZENIA EMISJI GAZOW CIEPLARNIANYCH
1.W celu uzyskania certyfikatu QAFP producent swin
powinien posiadac i
wdrazac plan obnizenia sladu weglowego w swoim

gospodarstwie [CF carbon Odstepstwo do 30.09.2024 na
footprint | o minimum 10% w ciggu 5 lat od dnia podstawie Zarzadzenie
rozpoczecia wdrozenia planu. Prezesa UPEMI

2.Audyt majacy na celu ustalenie wartosci sladu
weglowego w gospodarstwie przeprowadza niezalezny
podmiot uprawniony w tym zakresie zgodnie z
dostepnymi na rynku narzedziami .
3.Na podstawie powyzszego audytu, niezalezny podmiot
uprawniony w tym
zakresie opracowuje piecioletni plan obnizenia sladu
weglowego w
gospodarstwie.




Warchlaki przyjete do tuczu powinny pochodzi¢c z
krzyzowania towarowego — dwurasowego ras (wbp [large
white] Xpbz [landrace], pbz [landrace]x wbp [large white],
putawska X  wbp [large white], wbp [large white]X
putawska, ztotnicka biata x wbp [large white]) lub
trzyrasowego ras (wbp [large white]x pbz [landrace]X
duroc, pbz [landrace]x wbp [large white]x duroc oraz
putawska < wbp|large white] X duroc, ztotncka biata x wbp
[large white]x duroc). W miejsce knurow duroc moga byc¢
uzywane rowniez inne knury terminalne o znanym
pochodzeniu wolne od recesywnych gendw RYR1T oraz RN-




Dopuszcza sie do tuczu warchlaki produkowane
w ramach programow realizowanych przez
firmy produkujace zwierzeta hybrydowe,
warunkiem jest tu tylko znane pochodzenie




"  @Gospodarstwo posiada nadzor lekarza weterynarii;

" Osoby zajmujace sie zwierzetami posiadaj3a

udokumentowang wiedze w zakresie chowu swin;

Budynki i pomieszczenia inwentarskie:

 zbudowane z materiatédw nieszkodliwych dla zdrowia ludzi i
Zzwierzat:

 zbudowane w sposdb nie powodujgcy zranienia i cierpienia
Zzwierzat;

 skonstruowane w sposob chroniacy zwierzeta przed niekorzystnymi

warunkami atmosferycznymi




4.3 Warunki chowu Od 1 stycznia 2024

11.W pomieszczeniach, w ktorych prowadzony jest chow swin zapewniona jest
powierzchnia przypadajgca na jedng loche o co najmniej 20% wieksza w stosunku do
minimalnej powierzchni wymaganej na podstawie obowigzujgcych przepisow w
tym zakresie.

12.W pomieszczeniach, w ktorych prowadzony jest chow swin zapewniona jest
powierzchnia przypadajaca na jednego tucznika o co najmniej 20% wieksza w
stosunku do minimalnej powierzchni wymaganej na podstawie obowigzujgcych
przepisow w tym zakresie

13.W pomieszczeniach, w ktérych prowadzony jest chow swin zapewnione s3
materiaty absorbujgce uwage zwierzat i/lub materiaty manipulacyjne (takie jak np.
zabawki typu pitki, fancuchy, stoma, trociny itp.) Swinie we wszystkich grupach
wiekowych i sposobach utrzymania majg zapewniony staty dostep do tych
materiatow, a zuzyte zabawki nalezy zastepowac¢ nowymi. Sposob umocowania
zabawek powinien zaspokajac¢ naturalng potrzebe rycia u Swin, muszg wiec byc
powieszone tak, aby czesciowo dotykaty podtogi. Nalezy zapewni¢ odpowiednig
liczbe zabawek w stosunku do liczby swin w kojcu tzn. minimum jedna zabawka

na 15 zwierzat. W przypadku pojawiania sie objawow kanibalizmu (ogryzione uszy,
ogony, boki) nalezy zwiekszyc liczbe zabawek i zapewni¢ wiekszg réznorodnosc
materiatow wzbogacajgcych dostepnych dla zwierzat.




TUCZNIKI

Wymogi Wymogi
DO PL ATY obowiazujgce w obowiazujgce w
L dobrostanie — dobrostanie —
- k - Lpp Obowigzujace zwiekszona co zwiekszona
ZWIQ szenie normy prawne najmniej o 20% co najmniej o 50%
' : 0 powierzchnia powierzchnia
powierzchni +20% o ytona

Powierzchnia kojca w przeliczeniu na jedng sztuke powinna wynosicC, w przypadku
utrzymywania grupowego dla warchlakéw i tucznikdw o masie ciata, co najmniej:

-do 10 kg 0,15 m" 0,18 m° 0,23 m°
-powyzej 10 do 20 kg 0,2m° 0,24 m° 0,3m"
. -powyzej 20 do 30 kg 0,3 mz 0,36 mi 0,45 m;
*powyzej 30 do 50 kg 0,4m 0,48 m 0,6 m
-powyzej 50 do 85 kg 0,55 m" 0,66 m° 0,83 m°
-powyzej 85 do 110 0,65m" 0,78 m° 0,98 m"
kg
-powyzej 110 kg 1m° 1,2m" 1,5m”




Wymaganie Systemu QAFP Wejscie w zycie

4.3 Warunki chowu Od 1 stycznia 2024
3.Producent wspodlnie z lekarzem weterynarii opracowuje i Plan minimalizacji stosowania
wdraza plan minimalizacji antybiotykow

stosowania antybiotykow gospodarstwie. W planie
uwzglednione jest m.in. unikanie stosowania lekow
uznawanych przez Europejskg Agencje Lekow (EMA) za
antybiotyki o krytycznym znaczeniu i najwyzszej
priorytetowosci w leczeniu ludzi (HP-CIAs).
4.Producent udostepnia inspektorowi na pismie
informacje dotyczace zuzycia antybiotykow w
gospodarstwie, przygotowane i potwierdzone wspolnie
przez

producenta z lekarzem weterynarii.

5.Producent jest zobowigzany do przestrzegania zasad
bioasekuracji w gospodarstwie.
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DOPLATY
Plan obnizenia
stosowania
antybiotykow

Plan minilamizacji stosowania antybiotybdow w produkcji
trzody chlewnej w ramach Systemu Gwarantowanej

Jakosci Zywnosci QAFP

P- Dane fermy/gospodarstwa
u i Nazwa producenta/Gospodarstwa
2 Data sporzagdzenia planu dd.mm.rok
3 Okres obowigzywania planu l.mm.rok do dd.mn

w celu zapewnienia minimalizacji stosowania antybiotykow w chowie trzody

W spotpraca z lekarzem weterynarii

q Posiadanie umowy zawartej pomiedzy gospodarstwem/fermag a lekarz
5 Nr lekarza weterynarii z ktodrym zostata podpisana umowa
6 Imie i nazwisko lekarza weterynarii
Profilaktyka zwierzgt™

7 Przestrzeganie zasad bioasekuracji okreslonej wtasciwymi przepisami

Stosowanie profilaktyki zwierzagt - np. odpajanie prosigt siarg

Prowadzenie badan laboratoryjnych okreslajgcych

status immunologiczny zwierzagt
10 Realizowanie programu szczepien

Zywienie

10 Stosowanie wysokojakosciowej paszy
11 Stosowanie prebiotyczbych preparatow do paszy
1> Stosowanie probiotycznych preparatow do paszy

STOSOWanNnIe precyzyjnego podawania
13 aminokwasow, w tym z zastosowaniem argininy

Dobrostan
14 Zachowanie wysokiej jakosci powietrza
15 Schtadzanie pomieszczen
16 Utrzymanie wtasciwej wentvylacji
17 Badanie zawartosci siarkowodoru
18 Badanie zawartosci amoniaku
Leczenie

21 lIzolowanie zwierzat w przypadku wystgpienia choroby




Wymagania Systemu QAFP Skorzystanie z doptat zgodnie z wymogami
QAFP

TUCZNIKI 1.Zwiekszenie pow. bytowe] o co najmniej|l.Zwigekszenie pow. bytowe] o co najmniej 20%

DOPL ATY 20% 2.Posiadanie planu obnizenia stosowania
2.Posiadanie planu obnizenia stosowania| antybiotykow

antybiotykow 3.Do ptatnosci kwalifikujg sie tuczniki
pochodzace od loch utrzymywanych w
gospodarstwach realizujacych
interwencje dotyczacg dobrostanu loch
lub tuczniki pochodzace od Iloch
utrzymywanych w  siedzibie stada
potozonej nie dalej niz 50 km (w linii
proste)) od siedziby stada, w ktorej beda
utrzymywane tuczniki, w odniesieniu do
ktorych  realizowany jest dobrostan
tucznikow.




TUCZNIKI

D O PLATY okt Wspotczynnik| Wysokos¢
przeliczenia doptat
(w EUR)/DJP "2 DIP*
/wiekszenie pow. bytowej o co najmniej 13 0.3 39 zt
20% ’ ’
Cykl zamkniety 1 0,3 30 zt

Degresywnos¢ w ramach Systemu QAFP zostata zniesiona




UZYSKANIE CERTYFIKATU

CERTYFIKAT Nr 04/QAFP/17

Na podstawie przeprowadzonego procesu kontroli

niniejszym zaswiadcza sie, ze

KORECKI WIESLAW
97-220 Rzeczyca; ul. Zachodnia 4A

spetnia wymagania techniczne i organizacyjne

Systemu Gwarantowanej Jakosci Zywnosci QAFP

w zakresie zeszytu branzowego ,KULINARNE MIESO WIEPRZOWE. WYMAGANIA
PRODUKCYJNE | JAKOSCIOWE - wyd. nr 4 z dnia 24.12.2013 r.”

w obszarze produkcji zwierzecej.

Certyfikat wydany przez: Centrum Jakosci AgroEko Sp. z o.o0.
ul. Modliriska 6 lok. 207 ——

.'.\‘_‘

03-216 Warszawa f
r frastvifa G e
Jednostka akredytowana przez Polskie Centrum Akredytacji AC 148

Termin waznos$ci: od 26.01.2017 do 25.01.2018
Integralng czeé¢ certyfikatu stanowiag zatgczniki w ilosci: 1 szt.

Warszawa, dn. 26.01.2017 r. System certyfikacji ne 6 wg normy PN-EN ISONEC 17067:2013
Medujne wpdande certyfThaty autamatyeanie aauiufe wydanie popraednfe




UZYSKANIE CERTYFIKATU

ZALACZNIK NUMER 1

DO CERTYFIKATU
NR 04/QAFP/17 wydanego w dniu 26.01.2017 r.

Dla

KORECKI] WIESEAW
97-220 Rzeczyca, ul. Zachodnia 4A

Zakres dziatalnosci objetej certyfikatem Systemu QAFP:

L.p.

Zakres dzialalnosci objetej certyfikatem

Produkty otrzymywane w ramach Systemu QAFP

Rodzaj produktéw

10§é (szt.)

Produkcja zwierzeca — trzoda chlewna

Tuczniki

1 500,0

Wszystkie tuczniki wyprodukowane w gospodarstwie sq produkowanke

CTNTRUN JLRKOS
+R0Eko Sp. 1 0.9,

v iCen T REGOM 1. U3

Warszawa, dn, 26.01.2017 r.

WICT PRI A

dr i

Kolejne wydanie zalgcznika automatycznie anuluje wydanie poprzednie.

A

ZARZADU
4

Tasih ko

ramach Systemu QAFP




Nabor wnioskow + 25 dnl
15 marca- 15 maja 2024 Kazdego dnia — 1%

4 POSIADANIE AKTUALNEGO )

CERTYFIKATU QAFP zgodnie w z
wymagania obowiazujgcymi od 1 stycznia
N 2024 Y,

Praktyke podwyZszajgcq poziom dobrostanu zwierzgt, 0 ktdrej mowa w ust. 2 pkt 1 lit. e, pkt 2
lit. e oraz pkt 7, moze realizowacé rolnik, ktory uczestniczy w systemie QAFP - Kulinarne mieso
wieprzowe lub systemie QAFP - Tusze, elementy | mieso z kurczaka 1 indyka, wytwarza
produkty przeznaczone bezposrednio lub po przetworzeniu do spozycia przez ludzi zgodnie ze
specyfikacjg 1 standardami odpowiednio systemu QAFP - Kulinarne mieso wieprzowe lub
systemu QAFP - Tusze, elementy | mieso z kurczaka 1 indyka oraz ma w dniu zfozenia wniosku
0 przyznanie platnosci dobrostanowe] w ramach tej praktyki certyfikat potwierdzajgcy, Ze

wytwarzane przez niego produkty sg zgodne ze specyfikacjg | standardami danego systemu,
zwany dalej, ,rolnikiem spetniajgcym wymagania systemu QAFP".




Zgtoszeniedo

Administratora Podpisanie

Podpisanie Kontrolaw WAL EDITE UMowYy z

umowy z JC gospodarstwie certyfikatu Administratorem
Systemu -UPEMI

Systemu lub
Jednostki
Certyfikujgce]

Zgtoszenie dostepne na stronie www.gafp.pl



http://www.qafp.pl/

2 000 ZL NETTO

ILE TO KOSZTUJE?

(certyfikat wazny
przez 12 miesiecy od
daty wydania)




Jolanta Ciechomska
Kierownik ds. Systemu QAFP

Tel. 608 507 455

|.clechomska@upemi.pl

A
yureml.

Unia Producentow | Pracodawcow Przemystu Miesnego



mailto:j.ciechomska@upemi.pl
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